LE) PLANCRETTES

Planchette du boucher.....28 €

Cote d’agneau, faux filet Montbéliard et mignon de porc, sauce au
Beaufort, frites fraiches et légumes du moment, salade garnie.

Planchette du pécheur..... 28 €

Trio de poissons selon arrivage, risotto crémeux, soupe de poisson
maison, salade garnie et [égumes du moment.

Planchette végétarienne....28 € ¥

Terrine aux deux lentilles, seitan aux champignons, salade, pois
chiches, serac du Beaufortain, risotto de sarrasin et légumes du
moment.

Planchette autour du Beaufort.....28 €

Tarte, soupe et canelés au Beaufort, charcuterie de Savoie et salade.
aux dés de Beaufort, légumes du moment.

BURGER)

Le burger savoyard.....20 €

Pain a burger artisanal garni d’un steack haché de boeuf frais,
sauce tomate a la compotée d’oignons, reblochon, poitrine
fumée grillée, salade et frites fraiches.

Le burger de la mer.....20 €

Pain a burger artisanal garni d’un filet de truite rose, chou
rouge, sauce tomate a la compotée d’oignons, chevre frais du
Beaufortain, salade et frites fraiches.

Carte 100% fait maison, composée de plats traditionnels et spé-
/ Q cialités locales, notre carte est réalisée avec amour tous les jours,
= 1] QP de produits frais, de saison, autant que possible locaux.
Toutes nos charcuteries proviennent des Salaisons Mont Char-
vin, fabriquées dans la pure tradition artisanale des Savoie.
les origines de nos viandes sont affichées & I'accueil de notre
éfablissement.
Nos prix s entendent taxes ef service compris.

Fondue aux 3 fromages, planche de charcuterie de Savoie, salade
garnie (mini.2 pers)......24 € / pers

Fondue aux cepes bouchon, planche de charcuterie de Savoie,
salade garnie (mini.2 pers)...... 24 € / pers

Fondue a la Tomme de Savoie pommes de terre, planche de
charcuterie de Savoie, salade garnie (mini. 2 pers)..... 25 € / pers

Raclette fermiére de Savoie nature et ses cochon-
nailles de Savoie, salade garnie (mini. 2 pers)...... 27 € / pers

Tartiflette de chez nous sur sa planchette, ses cochonnailles de
Savoie, canelés au Beaufort et salade garnie...... 25 €

‘Tartiflette végétarienne de chez nous, canelés au Beaufort

et salade garnie...... 22 € N

Planche (supplément) charcuterie......6 €
Frites fraiches.....7 €

FORMULE DU HIDI

24,00 €

Plat + dessert
au choix parmi la carte

HEND ENFANT ¢

11,00 € (jusqu’a 10 ans) *

Steak haché frais et frites fraiches

ou Plat au choix dans la carte en portion enfant

Glace 2 boules
ou Mousse au chocolat maison

[ARTE

- ENTREES -
Tarte chaude au Beaufort et salade..... 14 €

Salade Aréchoise au chévre de la ferme des Riondons et chif-
fonnade de saucisson de bovin du GAEC du Cuvy...... 14 €

Foie gras mi-cuit maison et .son pain maison toasté...... |6 €
Ardoise de charcuterie de Savoie..... 12 €
Potage du jour.... 8 €

- PLATS -

Diot et pormonier au vin blanc, crozets.de sarrazin..... 2| €

Faux filet de boeuf Montbéliard, sauce au Beaufort, frites
fraiches......24 €

Cotes d’agneau, gratin dauphinois,légumes du moment.....24 €
Filet de truite, risotto; légumes du moment...... 24 €

Escalope savoyarde,; frites fraiches, légumes du moment... 24 €

- DESSERTS -

Tarte fine aux myrtilles et sa glace framboise......9 €
Fondant au chocolat Millo 74% BIO, glace au choix.....9 €
MoeI‘Ieux a la chataigne etsa glace marron.....9 € @
Salade de fruits frais et sa glace au' choix...... 8 €

Café, thé ou chocolat gourmand.....9 €

Digestif gourmand..... |12 €

Coupes glacées (voirla carte)

Assiette de fromages locaux....9 €



